Une cuisine joyeuse et méditerranéenne
signée Pierre Gagnaire

OUVERT TOUS LES JOURS CARTE D’ETE INFORMATIONS ET RESERVATION
au déjeuner de 12h 4 14h30 2026 04.22.13.82.87



ENTREES NOS AG(}OMPAGNEMFNTS
SUPPLEMENTAIRES A5€
ENtrée diJOUT ..uveiieiiieiiiieeciieeeiiee ettt e 8.00
. Pommes frites maison
Friture de Joels et sauce facon « Bagna Cauda» .......ccccccceeueeee 9.00 Riz basmati parfumé au jasmin
Velouté froid de tomate & stracciatella crémeuse .................. 10.00

Emincé d’artichauts poivrades,

huile d’'olive €t PIGNONS .....cocvieiiiiiiiiiiiiiciiieiiccecceceece 10.00
Nems au poulet, sauce aigre douce .........coceevveeeveeierienieenienneens 11.00
Melon et Jambon de Parme,

confiture de figUe.......coouveriiiriiiiiiiiieiceiecetc e 12.00
Trio de tomates anciennes, burrata,

huile debasiliC......coceevveeevenieneeiiiniineeienee. ENTREE 11.00 — PLAT 17.00
Tataki de thon, )

citronnelle, gingembre & sauce soja .......... ENTREE 12.00 — PLAT 18.00

PLATS

Grande salade facon Nicoise, thon, haricots verts,

roquette, pois chiches, oeuf dur, tomates...........c.cccvveeeeennenn. 15.00
Plat AU JOUT ..eeouvieiiiiiieiieeie ettt e 16.00
Chakchouka de poivrons rouges, encornets frits .................. 15.00

Poulet croustillant mariné au curry, yaourt grec
aux herbes fraiches, aubergines confites........c..cceceevvueeneennee. 17.00

Smash Burger, pommes frites maison,
RFE) Y6 (X6 (SIT: B L0 s WU 18.00

Agnolotti ala truffe relevés de poudre d’olives noires,
(S 10 R (R 0] @10 Lo T ) o USRS 21.00

Tartare de boeuf au couteau « retour d’Asie» ...........ooeevvvvvnneen. 21.00

Dos de merluroti, vierge de légumes,

timbale de riz basmati parfumeé au jasmin...........ccceceeeeereeennns 23.00
Tagliata de boeuf,
pesto de roquette, pignons et parmesan, pommes frites ....... 26.00

Provencale de légumes
Salade verte, vinaigrette
Pates au beurre

Imaginé avec le chef
trois étoiles Michelin
Pierre Gagnaire

Le Barbara propose des produits frais,
de saison et des recettes équilibrées
pour bien manger et bien vivre.

Menu du jour 28€

ENTREE DUJOUR
PLATDUJOUR
DESSERT DU JOUR

Casa Pitchoun 15€

Pour les enfants de moins de 12 ans

LASSIETTE PITCHOUN
LE DESSERT
LABOISSON

DESSERTS

DESSEIt AW JOUT ... veeeeeiieeeiieeeiiieesiiieeeiteeeiteeeeareeenaaeeesnaeeesneeees 8.00
Fraises au sucre ou créme chantilly ..........cccoeceeeeiiieeeniiiennnineen. 8.00
Mousse all ChOCOLAT AIMIET ......ueeeeeeiieeieeiiiiiieeeeeeeee e e eeeeeeees 8,00
Creme caramel tradition ... .eeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeee e 8,00
(Fufs alaneige, creme anglaise,

caramel AWDEUITE SALE .......ovvviiieeeeeeiiiee e e eeeieeeeees 8,00
TIFQAIMISW QAW CALE ... e eeeeeeann 8,00
Tartelette aux fruitS TOUGES ....ocveeuvieuieiiiiiiiiicccieceeeccee, 8,00
Tarte au citron fortement meringuée ............ccoceevieeniennenne. 8,00
Grandes profiteroles a la pistache, sauce au choix................. 12,00

COUPES GLACEES

COUPE AMARENA

Glace vanille, cerises amarena, creme chantilly..................... 10.00

CAFE LIEGEOIS

Glace café, glace vanille, café espresso, creme chantilly........ 10.00

DAME BLANCHE

Glace vanille, sauce chocolat, créme chantilly ....................... 10.00

PECHE MELBA

Glace vanille, péches au sirop,
sauce aux fruits rouges, creme chantilly ............ccccccecveeenennne. 10.00

GLACES & SORBETS

Glaces
Vanille, Chocolat, Pistache,
Rhum-Raisin, Yaourt, Café

Sorbets
Fraise, Citron, Passion

Z2boules 3boules
5.00 1.00

EVENTS

TOUS LES SAMEDIS SOIRS

Live music
Jam session
Karaoké
Blind test



LESVINSAUVERRE ==

BIERES

BLANCS

Domaine des Sources de la Marine IGP Gard............. 4.00
Chardonnay Les Jamelles IGP Pays d’Oc ................... 5.00
Triennes les Auréliens Bio IGP Méditerrannée.......... 6.00
Chablis «Le Finage» AOC Chablis.........cccocceeueeuenene. 1.00
ROUGES

Domaine des Sources de la Marine IGP Gard............. 4.00
Domaine des Jamelles Mourvedre IGP Pays d’Oc......5.00
Cotes du Rhone Plan de Dieu

AOP Cotes du Rhone Village .......ccoecveeeiieniienicenennn. 6.00
Triennes les Auréliens Bio IGP Méditerrannée.......... 1.00
ROSES

Domaine des Sources de la Marine IGP Gard............. 4.00
Triennes les Auréliens Bio IGP Méditerrannée.......... 5.00

CHAMPAGNE & PROSECCO AU VERRE

Prosecco Casa Cerreto — Prosecco DOC.................... 6.00

Champagne Louis Constant — AOC Champagne......14.00

HEINEKEN PRESSION 5° 25c1/50cl .................... 5.00/9.00
HEINEKEN SANSALCOOL33cl............oovevevevcvecene 7.00
PANACHE OU MONACO PRESSION 25¢1/50cl.... 5.50/10.00
PICON BIERE 18° 25¢1 / 50C] .........coovrrvveiereen 7.00/14.00
GUINNESS 7,5°33Cl .......coviieicieieieeee e 6.00
COMTEBLONDE33c] .........cccooovvvoooeeeeeeeeeeeeeas 8.00
COMTE BLANCHE 33CL..........cooeoeeeeeeeeeee. 8.00

SODAS, JUS & EAUX

APERITIFS

RIGARD — PASTIS 3l ... 4.00
PASTIS 51 457 3CL ...oovoeeeieii s 4.00
PORTO TAWNY 19° 3CL ... 6.00
CAMPARIBITTER 25°3cl.......c.cooovniriiicicicicreeeeeee e 6.00
SUZE 15° 6CL. ..t 6.00
MUSCAT RIVESALTES AOC Scl.............ovveeieieiirienieeeineens 6.00
MARTINIBIANCO / ROSSO 14.4°5C] .....oevvvveeiererereieieie 6.00
KIRVINBLANG 12,5C] ..o 6.00
KIRROYAL 12,5C] ... 14.00

Eau filtrée Castalie plate ou gazeuse 55¢l ......ccceevveveeneenuennnene 3.00
Eau minérale naturelle des Abatille plate ou gazeuse............. 5.00
PEITIET S3Cl.uuiiiiiiiiiiiiieiiieeeeciciieteeee e e e e e e e e e e e e aeaeeeaeeee s 5.00
Schweppes Tonic ou Agrumes 33¢l ........coceeeeeviirienienieenienneenn. 4.00
Limonade PhenixX 25CL......cccccvvvuiiiieeeieieeeeeeeeeeeeeeeccinvveeeeeeeeenns 4.00
Coca-Cola, Coca-ColaZEro33Cl ......cooovveiiimmueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 5.00
Orang@ina 25C1 .....covieuiiiiiiiiiieiieieeese e 5.00
Fuze Tea PEChE 25CL......ccccoeeiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeecvaeee e 5.00
Granini orange, tomate, pomme, ananas,
PAMPLEMOUSSE 25C] ...uvviieiriieeiiieeiiieeeiieeeeieeeeireeeeaeeeeaaeeeaees 5.00
Citron pressé, orange pressée 25CL.......ccooveviiviininienienennens 6.00
GINGETDEEr Z0CI ....cc.uiiiiiiiiiiiiiiiceiiccccc e 1.00

EXPRESSO 4CI ..., 210 &8 D

100% Arabica lavé Terres de Café

DOUBLE EXPRESSO SCL ... 400

100% Arabica lavé Terres de Café

NOISETTE SCI™ ..., 2.50/4.50

100% Arabica lavé Terres de Café

GRAND CREME 15¢1*................oooorvcccereecrccccnnneceee 450

100% Arabica Terres de Café

CAPPUCCINO 15CT*.........ooveeeeeeeeeeeeeeeee 5.00

CAFE LATTE A5G ... 5.00

CAFE VIENNOIS scl

(@10 015 U1 PRSPPI 1.00

CAFE FRAPPE SCI* ... 4.00

Double expresso

IRISH, FRENCH, NORMAND, GASCON,

JAMAICAN COFFEE 1201 .............ooovveeeeeeeeeeeee 10.00

CHOCOLAT CHAUD BARRY 25cl..................ooocoeeveee.... 6.00

CHOCOLATVIENNOIS 25¢]............ccooovvvoeoeerrvece 1.00

Chantilly, cacao

THES & INFUSIONS DAMMANN ..................ccooooocooooo.... 500  “Existe aussien version décaféinée

Toutes variétés




OUVERT TOUS LES JOURS INFORMATIONS ET RESERVATION

au déjeuner de 12h 4 14h30 www.casabarbara.com 04.22.13.82.87



